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DIE SEELE VON
DADDEE BLU

»Daddee« ist ein Spitzname – liebevoll, verspielt, fast wie eine
Figur aus einer alten italienischen Familie. Einer, der den Wein

kennt, die Zucchini perfekt grillt und Geschichten so erzählt,
dass man sie schmecken kann.

Gleichzeitig steht »Daddee« für die ganze Breite der
mediterranen Küche. Für das Teilen, das Genießen, das

Zusammensitzen.

»Blu« steht für das Meer – für die Weite des Südens, das
tiefe Blau der Küsten, das Salz auf der Haut, das Zitronenöl

auf den Fingern.

Es ist, als würde man bei Sonnenuntergang in ein kleines Café 
irgendwo am Mittelmeer stolpern, der Duft von geröste- 

tem Brot in der Luft, ein Hund döst in der Ecke, Gläser klirren,
jemand lacht.

Und auf dem Teller? Mezze zum Teilen, hausgemachte Manti,
fluffiges Brot, goldene Eggs & süße Pistaziencreme – dazu

Kaffee oder Spritz mit Fernweh-Garantie.

Daddee Blu ist kein Ort – es ist ein Gefühl.



EGG-TASTIC

KLASSIKER

BEST OF DADDEE

Çilbir / Türkische Eier
Cremiger Knoblauchjoghurt, getoppt mit zwei pochierten 
Eiern, pikantem Oliven-Gewürzöl und frischem Brot.

Menemen
Traditionelles, türkisches Rührei in würziger Tomaten- 
Peperoni-Sauce, serviert mit frischem Brot und Salat.

Mach’s noch besser! Füge Lachs, Pastrami 
oder Feta hinzu.

Rührei
Drei frische Eier, verfeinert mit einem Schuss Milch, dazu 
knuspriges Brot und ein frischer Salat.

Omelett
Drei frisch geschlagene Eier, zubereitet zu einem lockeren 
Omelett, dazu knuspriges Brot und ein frischer Salat.
 
Spiegeleier
Zwei frisch gebratene Eier, serviert mit knusprigem Brot 
und einem frischen Salat.

Gönn dir mehr! Wähle Lachs, Pastrami, Avocado, 
Mozzarella, Ziegenkäse, Feta oder Burrata dazu.

Eierhorn
Butterzartes Croissant, bestrichen mit Frischkäse und einem 
Hauch Senf. Getoppt mit zwei goldbraun gebratenen Spiegel-
eiern, frischem Rucola und Kernen. 
 
Lass es noch köstlicher werden! 
Füge Lachs, Pastrami oder Avocado dazu.

Ziegeneck 
Butterzartes Croissant, bestrichen mit cremigem Frischkäse 
und serviert mit einem aromatischen Ziegenkäse-Omelett, 
knackigem Rucola und Kernen.

Setze noch einen drauf! Ergänze dein Gericht 
mit Lachs, Pastrami oder Avocado.
 
Strammer Max 
Rustikales Sauerteigbrot mit Frischkäse, belegt mit 
herzhaftem Schinken und würzigem Bergkäse, gekrönt 
mit zwei Spiegeleiern, Rucola und Kernen.

Verfeinere es! Eine Portion Avocado hebt 
den Genuss auf ein neues Level.

Strammer Lax 
Rustikales Sauerteigbrot mit Frischkäse, belegt mit zartem 
Lachs und würzigem Bergkäse, veredelt mit zwei Spiegeleiern, 
einem Hauch Senf, Rucola und knusprigen Kernen.

Eine Portion Avocado hebt den Genuss 
hier ebenso auf ein neues Level.
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14,90 €

Lieblingsgericht
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Pistazien-Pancakes
Drei zarte Pancakes, verfeinert mit Pistaziencreme, 
frischen Beeren und einem Hauch goldenen Ahornsirups.

Haselnuss-Pancakes 
Drei fluffige Pancakes, bestrichen mit Haselnusscreme, veredelt
mit frischen Beeren und einem Tropfen goldenen Ahornsirups.

Classic-Pancakes
Drei luftige Pancakes, dekoriert mit frischen Beeren und
veredelt mit süßem, goldenen Ahornsirup. 
 
Bist du für etwas Verrücktes zu haben? Schinken dazu?

Venus vs. Pig 
Zwei fluffige Pancakes, bestrichen mit Frischkäse, 
belegt mit Schinken und zwei goldbraun gebratenen
Spiegeleiern.

Avo-Tastic 
Frisches Baguette, bestrichen mit hausgemachter 
Avocado-Frischkäse-Creme. Getoppt mit einem Spiegelei 
und cremigem Burrata. Dazu ein frischer Salat mit Kernen.

Mach’s vollendet: Genieße es mit Lachs oder Pastrami.

Daddee’s Egg Benedict 
Wahlweise mit zartem Lachs oder würziger Pastrami,
gekrönt von zwei pochierten Eiern und cremiger Hollandaise
auf Frischkäseaufstrich. Dazu frischer Salat mit Kernen.

Für Feinschmecker: Mit Avocado – ein Genuss!

Daddee’s Pump 
Knuspriges Baguette mit zartem Hähnchen, überbacken mit 
geschmolzenem Mozzarella, getoppt mit hausgemachtem 
Petersilien-Knoblauch-Pesto und cremigem Burrata. Dazu 
ein frischer Salat.

Mehr Gains gefällig? Hol dir ein pochiertes oder 
ein Spiegelei dazu!

Oh!-Berginen-Schmankerl 
Knuspriges Baguette, belegt mit gegrillter Aubergine und  
veredelt mit einer würzigen Tomaten-Peperoni-Knoblauch-
Sauce. Mit Kernen garniert und serviert mit frischem Salat. 
 
Doch nicht vegan? Verfeinere es noch weiter! Füge ein
pochiertes oder Spiegelei sowie Ziegen- oder Fetakäse hinzu.

Avo-Licious 
Frisches Baguette mit cremiger Avocado und aromatischen 
getrockneten Tomaten, verfeinert mit Zitronen-Olivenöl-Dres-
sing und Kernen. Dazu ein frischer Salat.

Lieber vegetarisch? Verfeinere es mit Ziegen- oder Fetakäse –
oder wähle ein pochiertes Ei oder ein Spiegelei dazu.

Klassiker

SÜSSES FÜR DIE SÜSSEN

VEGAN-TASTIC

HIGHLIGHTS
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für Muskeln, 
weil du eine 
Maschine bist

toll

15,50 €

mehr Veganes beiden Specials!
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Daddee’s Sunshine Bowl 
Cremiger Joghurt mit einem Hauch Ingwer und Mandarinen,
getoppt mit Beeren, Granola, Pistazien und feinem Honig.

Daddee’s Sunrise Müsli 
Frisch zubereitetes Bircher Müsli, garniert mit saftigen Beeren,
Pistazien und einem Schuss Honig.

Disco-Franzose 
Ein zartes Croissant mit Butter und fruchtiger Marmelade,
dazu ein kleines Glas Bircher Müsli.

Cornetti 
Italienisches Croissant.

Classic
Pistazien
Haselnuss

Stück Kuchen 
Täglich wechselnde Auswahl.

FÜR DEN KLEINEN HUNGER

DESSERTS

8,50 €
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5,00 €
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Pistazien Blunana 
Knuspriges Brot mit Pistaziencreme, Bananenscheiben, 
Beeren und Mandeln. Dazu ein Spritzer Zitronensaft für die 
Frische.

Olivia Baby 
Ein würziger Olivenaufstrich trifft auf cremigen Fetakäse, 
knackigen Rucola und ein frisches Oliven-Zitronen-Dressing. 
Abgerundet mit einem knusprigen Kernmix. 
(Vegan ohne Fetakäse -1 €)

Daddee’s Egg Benedict 
Mit Avocado-Frischkäse-Creme, gekrönt von zwei pochierten 
Eiern und cremiger Hollandaise. Abgerundet mit frischem 
Salat und knackigen Kernen.

13,90 €

13,50 €

15,50 €
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SPECIALS
vegan!

@daddeeblu

FOLLOW

FOLLOW
@daddeeblu

einfach drauf
klicken

https://www.tiktok.com/@daddeeblu
https://www.tiktok.com/@daddeeblu
https://www.tiktok.com/@daddeeblu
https://www.instagram.com/daddeeblu/
https://www.instagram.com/daddeeblu/
https://www.instagram.com/daddeeblu/


Extras, die den Unterschied machen!

Unsere Extras sind die kleinen Genuss- 
explosionen, die jedes Gericht noch besser 
machen. Hol dir dein Extra und pimpe 
dein Lieblingsgericht!

Aber ein Extra allein als Hauptgericht? Da 
müssen wir leider schmunzeln! Ein Spiegelei 
alleine? Das wäre wie Popcorn ohne Film.

Komm, pack‘s ein!

Du hast es eilig und kannst dein Gericht 
nicht vor Ort genießen? Kein Problem!
Wir bringen dir die Verpackung, damit du 
dein Essen einfach mitnehmen kannst. 
Kleiner Hinweis: Es gibt einen kleinen 
Aufpreis, weil die To-Go-Boxen nicht 
einfach vom Himmel fallen (leider!). 

Wenn du nur To-Go bestellst, fallen 
übrigens keine Extra-Kosten an, da wir 
auf den Service verzichten – du bist 
quasi dein eigener Kellner!

Extras 

Lachs		  3,50 €
Schinken	 2,50 €
Pastrami	 3,50 €

Spiegelei 	 2,00 € 
Pochiertes Ei	 2,50 €

Halbe Avocado	 2,50 €

Mozzarella 	 1,50 € 
Ziegenkäse	 3,00 €
Fetakäse	 2,00 €
Burrata	  	 3,50 € 

Butter		  1,50 €
Brot		  1,00 €

Pistaziencreme	 2,50 €
Haselnusscreme	2,50 €

To-Go

Verpackung	 0,50 €

Bock auf ein Upgrade?

Wie wäre es mit pochierten oder Rühreiern 
statt Spiegeleiern? Oder lieber Sauerteig- 
oder glutenfreies Brot statt dem Standard? 
Kein Problem – wir passen es gerne für dich an!

Upgrades 

Sauerteig Brot	 1,00 €
Pochiertes Ei	 1,00 €
Rührei		  2,50 €
Glutenfrei	 1,00 €

UPGRADES & EXTRAS – 
FÜR NOCH MEHR SPASS
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Hast du Allergien?

Falls du Fragen zu unseren Gerichten hast, 
lass es uns einfach wissen!

WICHTIGE INFOS

Du hast was auf dem Herzen?

Dann sprich uns direkt an – nicht Google! Lob gehört ins 
Netz, Kritik lieber zu uns. Unser Ziel ist es, dass du glücklich 

nach Hause gehst, und das klappt am besten, wenn wir 
Probleme gleich hier lösen – nicht erst, wenn du schon 

gemütlich auf der Couch sitzt.

Wo sind unsere Hunde?

Unsere Goldies, Pera und Iva, sind am Wochenende, an 
Feiertagen und an stressigen Tagen außer Betrieb. Unter der 
Woche stehen sie für einen Brunch bereit – aber nur, wenn 

sie Bock haben! Streicheln? Nur auf Einladung! Und bitte nicht 
stören, wenn sie schlafen oder chillen.

Ach ja: Unsere Küche ist nur für Menschen – 
also kein Brunch für die Fellnasen, auch wenn sie dich 

süß anschauen. Danke und happy Brunch!

Du möchtest zahlen? 

Zum Bezahlen komm einfach zur Kasse an der Bartheke. 
Kartenzahlung ist ab 5 € möglich – Trinkgeld geht natürlich 

auch per Karte! Alternativ freuen wir uns über Bares in 
unserem „Need Money for Porsche“-Topf. Vielen Dank!

Laptop am Tisch? 

Unter der Woche gerne – solange es ruhig ist. Am Wochen-
ende & an vollen Tagen bitte ohne Laptop. Danke für dein 

Verständnis!



EVENTS & EXTRAS

BRUNCH MIT 
PERA & IVA

Brunch mit Wau-Effekt und Kuschelfaktor

Frühstück genießen, Kuchen schnabulieren – und das in 
bester Gesellschaft: Unsere flauschigen Hosts 

Pera & Iva freuen sich schon auf dich! Unter der Woche sind 
die zwei immer zur Brunchzeit am Start.


